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苏州杨梅气调包装机厂家
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如果比例发生较大的波动，保鲜周期也会跟着上下波动，容易销售出残次品，采用德国威特
混配器混合保鲜气体，混配误差小于1%，CO2气体具有防止大多数细菌和霉菌生长繁殖的作
用；N2惰性气体，与食品不起作用，作为填充气体，在0℃～4℃的货架期通常为7～10天。加工前
龙虾鳃部有大量的细菌，清洗和消毒液处理尽量减少细菌的污染，气调包装才能取得有效的保鲜
效果和尽可能长的货架期。由于CO2易渗出封装塑料薄膜，小龙虾的气调包装的包装材料需要采
用阻隔性高的气调包装盒以及封膜。更多气调包装机和真空贴体包装机知识，请咨询上海集信机
械。上海集信包装机械有限公司致力于提供气调包装机，欢迎您的来电哦！苏州杨梅气调包装机
厂家

复合气调保鲜包装亦称气体置换包装，国际上称为MAP包装（即Modified  Atmosphere
Packing）。复合气调包装机的原理是采用复合保鲜气体（2-3种气体按食品特性配比混合），对包
装盒或包装袋内的空气进行置换，改变盒（袋）内食品的外部环境，达到细菌（微生物）的生长
繁衍，减缓新鲜果蔬的新陈代谢速度，从而延长食品的保鲜期或货架期。气调保鲜气体一般由二
氧化碳(CO2)、氮气(N2)、氧气(O2)及少量特种气体组成。CO2气体具有大多数细菌和霉菌生长繁殖
的作用，是保护气体中的主要抑菌成分；O2具有大多数厌氧细菌生长繁殖，保持鲜肉色泽和维持
新鲜果蔬需氧呼吸，保持鲜度的作用；N2是惰性气体，与食品不起作用，作为填充气体，
与CO2、O2及特种气体组成复合保鲜气体。不同的食品果蔬，保鲜气体的成分及比例亦不同。苏
州杨梅气调包装机厂家上海集信包装机械有限公司为您提供气调包装机，欢迎新老客户来电！

气调包装的作用//MAP=改良内部气体的包装MAP是保存食品的有效方法，通过改变包装顶空
部分气体，优化食品的储存条件，延长货架期。例如碳酸饮料、硬奶酪、烘焙产品、生鲜禽肉等，
如果希望它们保持较长时间的新鲜，则主要由二氧化碳组成。氮另一大类的食品是氮依赖性产品。
氮依赖性意味着当使用气调包装时，气体混合物中需要以氮气为主导充入包装中。在这类食品中，
我们可以找到同规律的油脂含量较高的休闲食品（薯片、坚果）、软奶酪、液体食品、鲜切果蔬
等。氧气第三类食品是需要大量氧气的产品延长其保质期及产品色泽。这类食品中除了生鲜红肉
以外，包含大部分内脏。

熟食品的保鲜与气调保鲜包装机的关系。熟食品一般采用真空速冷、减菌处理、气调保鲜包
装等整套工艺流程，并在一定温度以下、标准洁净车间进行生产，有效控制微生物的污染与繁殖，
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防止熟食品在高温下氧化，延长熟食品的保质期。熟食品的真空速冷是采用真空冷却技术，使食
品在真空状态下以极快的冷却速度度过食物细菌在25～50℃之间的快速繁殖带，使熟食品温度降
至10℃以下，在产品进行包装前避免二次污染。这样可以提高食品的质量和安全性，延长保质期。
上海集信包装机械有限公司致力于提供气调包装机，期待您的光临！

盒式气调保鲜包装机，可用来生冷鲜肉、熟肉制品、鱼类、家禽、贝类、新鲜水果、咖啡、
茶叶、绿色蔬菜、面包等生鲜配送食品类的保鲜，并兼具使食品保质、保鲜、保色、保形、保味
的特点。气调保鲜技术是指在低温贮藏的基础上，通过人为改变区域环境气体成分来达到肉、果
蔬等贮藏物保鲜贮藏目的的一项技术。通常情况下，气调保鲜技术主要由以下几种，分别是：自
然降氧、充氮降氧、浓度指标气体置换、减压气调和气调包装。气调包装：气调包装是当前食品
包装中较新型的工艺，包括脱氧包装和充气包装。气调包装机，就选上海集信包装机械有限公司，
有需要可以联系我司哦！苏州杨梅气调包装机厂家

上海集信包装机械有限公司为您提供气调包装机，有需要可以联系我司哦！苏州杨梅气调包
装机厂家

快餐气调包装机采用二氧化碳、氮气作为保鲜气体对粉蒸肉、扣肉等熟食进行有效保鲜，从
而延长被包装食品保鲜/保质期。并且粉蒸肉、扣肉包装物一般为塑料碗盒，方便端给客户食用。
快餐气调包装机是通过调整包装盒或包装袋中气体的混合比例，并使被包装食品有效隔绝空气中
的有害细菌，从而使被包装食品延长保鲜期。快餐气调包装机性能特点：模具形状可按客户选定
的包装盒样式进行定制。封口压力、温度和时间等参数可以准确控制，确保不同包装材质产品封
口达到理想效果。苏州杨梅气调包装机厂家


